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Skié Wake

PREDKRMY

80 g Tatardk z lososa na avokddovém saldtku, opetenyj toast
(A 1,3,4,7,) 124 -

T =
Fa Ll

80g Domdct pastika z kufecich jatijrek obalena v mandlich, rozpetend

bagetka (A 1,3,7,8) 93,-
POLEVKY
0,330 dcl Domdct vijvar se zeleninou, nudlemi a jatrovigmi $neky (A
1’5’7’9) 55,-

0,33 dcl Cesnckovd se zastienym vejcem (syr, Sunka, krutony) (A
1,3,7,9) 60,-

0,33 dcl Hrdskovy krém s cukroviymi lusky s listky mdty (A 1,7,9)

65,-
KURECT
200 g SmaZené kuvect prso, varené brambory (A 1,3,7)
182, -

200 g Kurect prsa caprese, petrZzelové brambory (A 1,7)
224 -

200 g Kufect prso 3pikované balkdnskym syrem s omdtkou z ternijch
oliv, opckané zamecké brambory s tervenou cibuli (A 1,7,9)
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Sti&Wake Resort

DETSKE JIDLA
100 g SmaZeny kurect #zek, hranolky (A 1,3,7,)
102,-
100 g Prirodni pldtek z panenky, mackany brambor (A 7,9)
123,-

NECO K PIvU

100 g Domdcf cibulové krouzky s dipem (A 1,3,7)
79,-
80 g Topinky s ohnivou masovou smést, sypané syrem (A 1,3,7,9,10)
99,-
200 g SmaZené grundle (A 4)

95,-

DEZERT

5 ks Domdcf livance s lesnim ovocem a zakysanou smetanou (A 1,3,7)
19,-
1 ks Cheesecake (dle dennt nabidky) (A 1,3,7)
89,-
Domdci sorbert (dle dennt nabidky) (A 7)
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StiSWebe Resst

OMACKY
100 ml Liskovd omdcka (A 7 39,-
100 ml Pepiovd omdcka (A 7) 35,-
100 ml Demi - glase (A 1,9) 39,-
1 ks Tatarskd omdcka (A 3,7) 15,-
1 ks Ketup (A 6) 15,~
50 ml Ddbelskd omdtka (A 3,7) 15,-
PRILOHY
200 g Varené brambory (A 7) 38, -
200 g Bramborovd kase (A 7) 40,-
'ﬂ 200 g SmazZené hranolky 38, -
; 200g Farmdrské brambory (anglickd slanina, tervend cibule) 40,-
| 200 g Du3end rijze 38,-
5 250 g Grilovand zelenina 59,-
1 ks Rozpetend bageta (A 1,3,7) 15,-

email: ir}fO@skiwakeresort-cz
telefon: 724 387 666
www.skiwakeresort.cz

V pripade objedndvky polovient porce wictujeme 75% z ceny jidla.
Dobrou chut' Vdm preje kolektiv SkiscWake Resort.
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VEPROVE
200 g SmaZené Fizetky z panenky, vavené brambory (A ,1,3,7,)
220,-
200 g Panenka v pepiové krusté s bramborovijm suflé (A 1,3,7,9)
249,-

200 g Krkovice na mexicky zpusob (fazole, anglickd slanina,
kukurice), rozpetenyj chleba (A 1,3,7,9)

229,-
200 g Pikantni panenka s tvarizkou, zdmecké brambory
(A 1,7,9) 249, -
SALATY

300g Mix listovijch saldtu se zauzenym grilovanym hermelinem,
bylinkovy dip, rozpetend bageta (A 1,3,7)
170,
350 g Cezar saldt s kuiecim masem, slaninové chipsy, zdlivka s
anfovitek, krutiny (A 1,3,4,7,10)

189,-
350 g Grilované kachni prso na medovém saldtku s hruskou
239,-
350 g Grilovand zelenina s tymidnem a vege-mas (A 1,6,3,9,10,11)
179,-
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Ski&Weke R

SNIDANE

Varené pdrky, zelenina, petivo

Palatinky s marmelddou

ObloZeny talir, Sunka, syr, zelenina, petivo
Miisli, jogurt, ovoce

Michané vajitka, slanina, zelenina, petivo
Hemenex, zelenina, petivo

Snidan? raut

K snidant poddvdme taj, kdvu, dZus, vodu
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150,-

150,-

150,-

150,-

150,-

150,-

250,-
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SPECIALITY

150 g Steak z canddta na luzku z rajeat, zeleniny a tagliatellich

(A 1,3,4,7,9) 249,-
250 g Videfisky fizek (telect pavoutek), lehky bramborovy saldt

(A 1,3,7,9,10) 269,-
500 g Grilované kufect kitdla na terném pive, devorubecky chléb

(A 1,3,7,9,) 229,-
500 g Vepiové Zebra naloZené v BBQ omdéce, piizdoba, drevorubecky chléb
(A 1,3,7,9,10) 249,-

1 ks Petené veprové koleno s terstygm kienem, prizdoba, drevorubeckyj chléb
- Doblok kolena 100 g - 15,- (A 1,3,7,9,10)
299,-
350 g Makardny s krevetami, bazalkovijm pestem a susenymi rajtaty (A
1,2,3,7,8,9) 219,-
3509 Gnocchi s kurecim masem a liskovou omdtkou (A 1,3,7,9)
169,-

1509 Domdct hamburgerovd bulka s hovézim trhanym masem, hranolky
(karamelizovand cibule, chedar syr, saldt, okurka, rajéata, dip) (A
1,3,7,9,10) 220,-
400g T-bone steak naloZenyj v citronovém oleji s kukuricnygm klasem,
pecivo, omdcka
T-bone se sklddd ze dvou druhii masa: nizky rosténec a svice

(A 1,3,7,9) 510,-
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